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Schnittlauchbrot
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Die einfachen Dinge:
Wenn man im Hochsommer in Gluthitze mal etwas weniger mächtiges essen möchte, weil man eh keinen
großen Appetit hat. Eine frische Scheibe Graubrot, Butter, Schnittlauch und Meersalz.
In bayerischen Biergärten gibt es das. In großen Trögen warten dort Berge von Schnittlauchröllchen. Das
Butterbrot wird einfach mit der gebutterten Seite nach unten herein gedrückt. Die Röllchen bleiben
kleben. Fertig. Leicht und gesund! Dazu ein frisches Weizenbier. Was will man mehr?

Weitere Empfehlungen:

Gebratene Wassermelone

Die einfachen Dinge:
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Wassermelone in Würfel schneiden (dabei die Kerne entfernen). In einer ...

Tortilla mit Rosmarin

Während einem meiner Arbeitseinsätze in Spanien gab es frische Tortilla immer kurz vor der Sie...

Mushy Peas - traditionelles britisches Erbsenpüree

Mushy Peas werden üblicherweise zu Fish &amp; Chips gereicht. Das Püree ist von der Konsis...
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